0CS8678G
Four combiné vapeur 60 cm
ELEMENTS
Verre noir nacré Soft Black

Caractéristiques
Volume : 75 L

Générateur de vapeur externe
permettant I'injection de vapeur pure
gréace systeéme cyclonique qui recycle
I'eau de condensation résiduelle

Systéme 5 arrivées d’Air
ThermoCirculaire pour une cuisson
homogene

Cuisson simultanée sur 4 niveaux
Revétement en émail utra lisse sans
microporosité

Porte tempérée 3 vitres et réflecteurs
de chaleur

Aide a la cuisson
Température maximale du four :
30°C- 230°C

17 modes de cuisson
Résistance sole
Résistance volte
Convection naturelle

Gril

Gril large

Gril ventilé

Chaleur tournante et sole
Chaleur tournante

ECO Chaleur tournante
Sole ventilée

Rétissage automatique
Vapeur 100°C

Chaleur tournante et vapeur
Sous vide

Préchauffage
Décongélation
Chauffe-assiettes
Maintien au chaud

Cuisson par étapes (enchainer a la
suite 3 modes de cuisson)

160 programmes prédéfinis

2 niveaux de gril pour un brunissage
homogéne : 2700 W

Réservoir d’eau 1,3 | pour 80 min de
cuisson

Sonde culinaire

5 gradins

Confort

Ecran couleur TFT rétro-éclairé tactile
Acceés direct aux 3 menus principaux :
Modes cuisson-Extras-Vapeur

Rails télescopiques sur 3 niveaux
Fermeture et ouverture assistées
Double éclairage
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Départ différé
Minuterie
Pieds réglables

Nettoyage

Nettoyage AquaClean par
hydrolyse

Contre porte lisse

Vitre de la porte du four
démontable

Sécurité

Systéme de refroidissement
avec ventilation prolongée
Sécurité enfant

Informations techniques
Puissance de raccordement :
3400 W

Tension de raccordement :
220-240 V

Niveau sonore : 47 dB(A)re 1 pW

Consommation

Classe énergétique : A+
Consommation d'énergie
(convection naturelle) : 0,94 kWh

Accessoires de série

2 lechefrites

1 léchefrite profonde

1 grille avec un taquet de sécurité
2 bacs Gastronorme (1/2 et 1/3)
inox 1810 perforés

1 bac Gastronorme XL inox 1810
perforé

2 bacs Gastronorme XL inox 1810
pleins
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